
调味品生产设备操作流程
（仅供参考）
一、粉碎机：
1、开机粉碎前检查圆形筛网是否安装到位，并旋紧紧固螺栓；
2、开启冷却水泵循环水；
3、根据物料的目数不同，调整进料插板开度，缓缓进料， 严禁插板大开度进料，以免电动机堵转，损坏设备部件；
4、停机清理残料时要确保电源开关断开；
二、高速混合机：
1、开机前检查电源，压缩空气是否打开；
2、调整压缩机旋钮使气量在0.4～0.6Mpa范围内；
3、根据工艺要求投入适当的混合物料，严禁超标投料以免损坏设备部件。

4、加入粘剂或纯净水要缓缓加入，以免负载达大堵转；

5、每批次混合物料时间约：干混1～2分钟，湿混：2～3分钟在混合过程中，观察电流表指示值增大时迅速停止混合；

6、湿混在混合1分钟左右时，再启动旋转切割；

7、停机清理或清洗时要确保电源断开； 

三、旋转制粒机：

1、制粒前拆下制粒旋转刀具部件，用食用油（黄油）均匀擦一下接触面，便于清理时拆卸； 

2、将混合好的物料均量地投入筛网内制粒；

3、严禁大量投料，以免堵转损坏机件；

四、振动流化床干燥机
1、开机前打开蒸汽阀门，再打开疏水器旁的蒸汽旁通阀门 ，待排尽冷凝水后关闭旁通阀门；

2、合上电源开关，旋出急停按钮，根据工艺要求设置进风温度仪表的下限参数，在将拨动开关拨至中间（测量值）；

3、先启动送风电动机，观察三相电流表批示针跳显后再启动引风电动机（观察方法同上）此阶段为烘干升温阶段，为投料烘干做准备

4、待温度升至所需设计值后稳定5～8分钟，再启动振动电机—传输带—冷却电动机投料烘干；

5、进风各风门调节方法，从投料口往出料口方向依次调节为1、中～偏低、2、高中、3、中、4、偏中、5、偏低，原则上进风量阀门调节是从大—小开度；

6、冷却风门调节阀升至中间值；

7、平时巡检流化床内的网孔堵塞情况，必要时用自来水喷洗干净在烘干床内水份；

8、检查各传动部位油标观察孔内的油位情况加油及典油嘴注油；

9、定时巡检紧固各连接段的螺栓松紧压力，必要时要旋紧螺栓，螺母以便设备使用正常；

10、烘干结束后切断蒸汽阀门，观察各温度仪表的测量值在低于80℃数值后方可停机；


